
Évjárat:  2025
Szőlőfajta:  Fűszeres Tramini
Érlelés: Hordóban érlelt
Alkoholtartalom: 10,5%
Szín:  Mély aranysárga
Illat: Méz, akácvirág, rózsaszirom, jázmin, szárított sárgab-
arack, marcipán
Íz: Gazdag mézesség, kandírozott gyümölcsök, finom fűszer-
esség, selymes savszerkezet
Ételajánlat:  Desszert helyett önmagában, valamint 
gyümölcsös desszertek, kéksajtok és libamáj mellé ajánljuk.
Ideális fogyasztási hőmérséklet:  10 °C
Érlelési potenciál: 10 év
Kiszerelés:  0,5 l/palack, 6 palack/karton

Különleges, 0,5 literes kiszerelésű késői szüretelésű desszertborunk a 
Tramini fajta gazdag aromavilágát mutatja meg. Illatában a méz, az 
akácvirág, a rózsaszirom, a jázmin és a szárított sárgabarack intenzív 
jegyei bontakoznak ki, amelyeket finom marcipános árnyalat egészít 
ki. Kóstolva bársonyos édesség, gazdag gyümölcsösség és elegáns 
fűszeresség jellemzi, amelyet a fajtára jellemző élénk, selymes savak 
tesznek harmonikussá.

Ez a ritka tétel önmagában, desszert helyett is tökéletes választás, de 
kiváló kísérője lehet gyümölcsös süteményeknek, kéksajtoknak vagy 
libamájnak is.
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