
Pannonhalmi 
Sauvignon blanc
Tényő koncentráltsága és Szemere gyümölcsössége, s a két 
eltérő szüreti időpontnak köszönhető komplexitás. Kézi szüret, 
kisládákba, bogyózás után pár órás héjon áztatás. A talaj magas 
mésztartalma játékos, vibráló savakat eredményezett.

Évjárat: 2025
Szőlőfajta: sauvignon blanc
Érlelési eljárás:
 Alkoholtartalom: 12,5 %
Szín: zöldessárga
 Illat: vágott fű, egres, bodza
Íz: komplex terroir sauvignon blanc, bodza,  
csalán és egres, sok citrussal
Ételajánlat: előételekhez, salátákhoz, spárga ételekhez,  
könnyű húsokhoz, halakhoz, tésztaételekhez ajánljuk
Ideális fogyasztási hőmérséklet: 10 ºC
Érlelési potenciál: 1-2 év 
Csomagolás: 0,75 L/palack 6 palack/karton

Sauvignon blanc bodza, csalán és egres aromával, sok citrussal. 
Koncentrált és egyben gyümölcsös, komplex az eltérő szüreti 
időpotoknak köszönhetően, játékos, vibráló savakkal.


